


Irresistível 
em sabor, 
excelente em 
qualidade
A Unialva Alimentos é uma empresa de Palmitos-
SC que atua no abate e industrialização de cortes 
de suínos, bovinos e ovinos. 

Composta por 162 membros associados, a 
empresa busca promover o associativismo e 
alimentar o mundo com excelência, produzindo 
com responsabilidade e gerando valor ao 
agronegócio catarinense.



CORTES 
BOVINOS
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CORTES BOVINOS
In natura

1. Acém

3. Costela

2. Alcatra

1.1  Acém (cubos)

1.2  Short ribs

1.3  Short ribs

1.4  Acém 

1.5  Acém (postas)

3.1  Costela Janela

3.2  Costela Janela

3.3  Assado de Tiras

3.4  Assado de Tiras

3.5  Costela Minga

3.6  Costela Minga

3.7  Costela Ripa

3.8  Costela Ripa

3.9  Tomahawk

2.1  Alcatra 

2.2  Alcatra 

2.3  Alcatra com Maminha

2.4  Alcatra com Maminha

2.5  Coração da Alcatra

2.6  Coração da Alcatra

2.7  Baby beef 

2.8  Baby beef 

2.9  Alcatra 

2.10  Maminha da Alcatra

2.11  Maminha da Alcatra

2.12  Maminha da Alcatra

2.13  Rolha da Alcatra

2.14  Rolha da Alcatra

2.15  Aranha da Alcatra

2.16  Aranha da Alcatra

7 dias

1 ano

60 dias

1 ano

60 dias

1 ano

60 dias

1 ano

7 dias

60 dias

7 dias

1 ano

1 ano

60 dias

1 ano

60 dias

7 dias

60 dias

1 ano

7 dias

7 dias

7 dias

1 ano

60 dias

1 ano

1 ano

60 dias

60 dias

1 ano

1 ano

VALIDADE

VALIDADEOSSO

OSSO

OSSO

VALIDADE

Costela Inteira

Alcatra Filé Duplo Alcatra com Osso

Costela Minga Costela Ripa
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CORTES BOVINOS
In natura

4. Filé de Costela

5. Contrafilé

6. Bife de Vazio

7. Capa Coxão Mole

8. Capa de Filé

9. Coração da Paleta

4.1  Prime rib

4.2   Ojo de bife

4.3   Ojo de bife

4.4   Prime rib

4.5  Entrecote

4.6  Entrecote

4.7  Bife Ancho

4.8  Bife Ancho

4.9  Filé de costela 

4.10  Filé de costela (Noix)

5.1  Bife de Chorizo 

5.2  Contrafilé 

5.3  Bife de Chorizo

5.4  Bife de Chorizo

5.5  Contrafilé 

5.6  Contrafilé 

5.7  Bisteca

5.8  Bananinha

Bife do Vazio

7.1  Capa de Coxão Mole

7.2  Capa de Coxão Mole

8.1  Capa de Filé

8.2  Capa de Filé

9.1  Coração da Paleta

9.2  Coração da Paleta

60 dias

7 dias

60 dias

1 ano

7 dias

7 dias

7 dias

1 ano

60 dias

60 dias

1 ano

60 dias

1 ano

60 dias

1 ano

60 dias

60 dias

1 ano

1 ano

60 dias

7 dias

60 dias

1 ano

7 dias

60 dias

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADEOSSO

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO
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CORTES BOVINOS
In natura

10. Ossobuco

12. Tibone

11. Paleta

13. Coxão

14. Diafragma

15.  Filé agulha 

Ossobuco

12.1  T-bone steak

12.2  T-bone steak

11.1  Paleta 

11.2  Paleta 

11.3  Paleta sem garrão

11.4  Paleta

13.1  Coxão Mole

13.2  Coxão Bola

13.3  Coxão Duro (Bife)

13.4  Coxão Duro (Cubos)

13.5  Coxão Duro 

13.6  Coxão Mole (Bife)

13.7  Coxão Mole (Cubos)

13.8  Coxão Mole 

14.1  Entranha Grossa

14.2  Gostosa

14.3  Gostosa

14.4  Cordão

14.5  Filé Mignon (Postas)

14.6  Filé Mignon - sem noix

14.7  Filé mignon (Cabeça)

14.8  Filé Mignon (Rabo)

15.1  Filé agulha

15.2  Denver Steak

60 dias

1 ano

7 dias

7 dias

60 dias

7 dias

7 dias

7 dias

60 dias

7 dias

7 dias

60 dias

1 ano

60 dias

1 ano

60 dias

7 dias

60 dias

60 dias

60 dias

60 dias

60 dias

1 ano

60 dias

1 ano

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO

Paleta Paleta s/ Músculo
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CORTES BOVINOS
In natura

16. Cupim

17. Fralda

18. Fraldinha

20. Matambre

21. Muscúlo

22. Patinho

19. Lagarto

23. Peito

16.1  Cupim

16.2  Cupim

17.1  Fralda

17.2  Fralda

18.1  Fraldinha

18.2  Fraldinha

20.1  Matambre

20.2  Matambre

21.1  Muscúlo

21.2  Muscúlo

22.1  Patinho

22.2  Patinho

22.3  Patinho

22.4  Patinho  (Bifes)

22.5  Patinho (Cubos)

19.1  Lagarto

19.2  Lagarto

19.3  Lagarto

23.1   Brisket

23.2  Brisket

23.3  Ponta de peito (Granito)

60 dias

1 ano

60 dias

1 ano

60 dias

1 ano

60 dias

1 ano

60 dias

1 ano

60 dias

7 dias

1 ano

7 dias

7 dias

60 dias

1 ano

1 ano

60 dias

1 ano

60 dias

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO
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CORTES BOVINOS
In natura

24. Peixinho

26. Raquete

27. Recortes

28. Carne Moída

29. Filé Corrido/Jacaré

30. Dianteiro sem Paleta

31. Traseiro Capote

32. Traseiro Serrote

25. Picanha

24.1  Peixinho

24.2  Peixinho

26.1  Raquete  (Shoulder)

26.2  Raquete  (Shoulder)

27.1  Recortes

27.2  Recortes

Carne Moída

Filé Corrido/Jacaré

Dianteiro sem Paleta

31.1   Traseiro Capote

31.2  Traseiro Capote sem Bola

Traseiro Serrote

25.1  Picanha

25.2  Picanha

25.3  Picanha (Fatiada)

60 dias

1 ano

60 dias

1 ano

60 dias

1 ano

7 dias

7 dias

7 dias

7 dias

7 dias

7 dias

60 dias

1 ano

60 dias

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO

33. Meia Carcaça sem Bola de Quarto
Meia Carcaça sem 
Bola de Quarto 7 dias

VALIDADEOSSO
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CORTES BOVINOS
In natura

35. Quarto Dianteiro sem Peito

36. Quarto Dianteiro com Peito

37. Quarto Traseiro Inteiro

38. Costela 

Quarto Dianteiro 
sem Peito

Quarto Dianteiro 
com Peito

Quarto Traseiro Inteiro

38.1  Costela com Filé

38.2  Filé com costela e Alcatra

38.3  Filé simples

38.4  Filé duplo

38.5  Filé com Alcatra

38.6  Costela Dianteira

7 dias

7 dias

7 dias

7 dias

7 dias

7 dias

7 dias

7 dias

7 dias

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO

34. Meia Carcaça 
34.1  Meia Carcaça  

34.2 Meia Carcaça - Novilho Superprecoce

34.3 Meia Carcaça - Novilho Precoce

7 dias

7 dias

7 dias

VALIDADEOSSO

Filé com Alcatra e Costela Filé com Alcatra Filé Simples Filé Duplo Filé Simples e 
Duplo (pitoco)
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39. Miúdos
39.1  Bucho

39.2  Bucho

39.3  Coração

39.4  Coração

39.5  Fígado

39.6  Fígado

39.7  Língua

39.8  Língua

39.9  Rabo

39.10  Rim

39.11  Rim

1 ano

2 anos

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

VALIDADEOSSO
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CORTES 
suINOS
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CORTES suínos
In natura

1. Barriga

2. Bisteca

3. Carré

6. Lombo

5. Filezinho (Filé Mignon)

4. Costela

1.1  Barriga (Panceta)

1.2  Barriga (Panceta)

2.1  Bisteca

2.2  Bisteca

3.1  Prime Rib Suíno

3.2  Prime Rib Suíno

3.3  Carré 

6.1  Lombo 

6.2  Lombo 

6.3  Lombo

4.1  Filé Mignon

4.2  Filé Mignon

4.1  Costela 

4.2  Costela

4.3  Costelinha

4.4  Costelinha

4.5  Costelinha

4.6  Costelinha

1 ano

7 dias

1 ano

60 dias

60 dias

1 ano

1 ano

60 dias

1 ano

60 dias

7 dias

1 ano

1 ano

60 dias

1 ano

60 dias

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

1 ano

60 dias

VALIDADEOSSO

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO
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CORTES suínos
In natura

7. Paleta

9. Pernil

8. Sobrepaleta

10. Picanha 

11. Recortes

12. Joelho

13. Meia carcaça 

7.1   Paleta

7.2  Paleta

9.1   Pernil

9.2  Pernil

8.1   Ancho Suíno

8.2  Ancho Suíno

10.1   Picanha 

10.2  Picanha 

11.1   Recortes de suíno

11.2  Recortes de suíno 

Joelho

13.1   Meia Carcaça 

13.2  Meia Carcaça sem Paleta

1 ano

7 dias

1 ano

7 dias

1 ano

7 dias

60 dias

7 dias

1 ano

7 dias

7 dias

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

1 ano

7 dias

VALIDADEOSSO

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO
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CORTES suínos
In natura

14. Espinhaço

15. Cabeça

16. Focinho

16. Toucinho

17. Miúdos

Espinhaço

Cabeça

Focinho

Toucinho

17.1  Coração

17.2  Coração

17.3  Encéfalo

17.4  Estomago

17.5  Fígado

17.6  Fígado

17.7  Língua 

17.8  Orelha

17.9  Pé suíno

17.10  Rim

17.11  Rim

17.12  Kit feijoada (pé, orelha, rabo)

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

25 kg

até 1 kg

25 kg

25 kg

25 kg

até 1 kg

25 kg

25 kg

25 kg

25 kg

até 1 kg

até 1 kg

VALIDADE

1 ano

1 ano

1 ano

2 anos

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO

EMBALAGEM
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CORTES 
OVINOS
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CORTES OVInos
In natura

1. Alcatra

3. Costela

5. Filezinho

6. Paleta

2. Carré

4. Espinhaço

1.1  Alcatra

1.2  Alcatra

1.3  Alcatra (Picanha)

1.4  Alcatra (Picanha)

3.1  Costela

3.2  Costela

3.3  Costela com Vazio

3.4  Costela com Vazio

3.5  Vazio

5.1  Filezinho

5.2  Filezinho

6.1  Paleta 

6.2  Paleta 

6.3  Paleta 

6.4  Paleta 

2.1  French hack

2.2  French hack

2.3  T-bone (Postas)

2.4  T-bone (Postas)

2.5  T-bone 

Espinhaço

60 dias

1 ano

60 dias

1 ano

60 dias

1 ano

60 dias

1 ano

60 dias

60 dias

1 ano

60 dias

1 ano

60 dias

1 ano

60 dias

1 ano

60 dias

1 ano

1 ano

1 ano

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO
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CORTES OVInos
In natura

7. Pernil

9. Recortes

14. Miúdos

8. Pescoço

10. Meia Carcaça

11. Dianteiro sem Paleta

12. Dianteiro

13. Kit carreteiro

7.1  Pernil 

7.2  Pernil

7.3  Pernil (fatiado) 

7.4  Pernil 

7.5  Pernil 

9.1   Recortes de ovino

9.2  Recortes de ovino

6.1  Coração

6.2  Coração

6.3  Fígado

6.4  Fígado

6.5  Língua

6.6  Língua

6.7  Omaso

6.8  Omaso

6.9  Rim

6.10  Rim

6.11  Rúmen

6.12  Rúmen

Pescoço

Meia Carcaça

Dianteiro sem Paleta

Dianteiro

Iscas de ovino

60 dias

1 ano

60 dias

60 dias

1 ano

60 dias

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

1 ano

7 dias

1 ano

1 ano

1 ano

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

VALIDADE

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO

OSSO

25 kg

até 1 kg

25 kg

até 1 kg

25 kg

até 1 kg

25 kg

até 1 kg

25 kg

até 1 kg

25 kg

até 1 kg

EMBALAGEM
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Montebelo Indústria e Comércio de Carnes S/A

49 3340-1030
Estrada Gaúcha s/n – Palmitos / SC

www.unialva.com.br

        unialva.alimentos


